
Z U M   S C H L A N G E N B R U N N E N

An der Stadtmauer 5 • 66440 Blieskastel • Tel.: 06842 3327 
zum-schlangenbrunnen.de

Wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt 
und guten Appetit.

RISTORANTE PIZZERIA 

Italiano
100%

OBI

Erster

Italiener

im Saarland



AntipastiVorspeisen

* Gerichte ohne Fleisch
Unsere Preise verstehen sich einschl. MwSt. und Bedienung

Alle unsere Teigwaren und unser Pizzateig sind aus eigener Herstellung und ohne Konservierungsstoffe!
Sie werden täglich frisch zubereitet.

Beilagensalat
Gemischter Salat in QualitätBIO 

mit Hausdressing  6,00C,L,M

Insalata di petti di pollo 
Blattsalate mit Hähnchenbrustfilet  BIO 

und Hausdressing 18,50

Insalata gambarone 
Blattsalate mit gebratenen Garnelen BIO 

und Hausdressing  20,50B,C,L,M

Salat Insalata

Ihr Salat ist mit unserem Hausdressing   C,L,M

zubereitet, auf  reichen wir Ihnen Wunsch
Balsamico und Olivenöl.

Zuppa di pomodoro*
BIO- BIO-Tomatensuppe mit einer Sahnehaube  7,50

BIO Rinder-Carpaccio
mit  Rucola und  BIO
gehobeltem  Parmesan-Käse 16,50BIO

Crostini di pomodoro* 
BIO Tomatenstückchen mit Kräutern und 

Olivenöl auf gerösteten Brotschnitten, BIO 
VEGAN  A  7,50 

Crostini di Parma 
 Parmaschinken mit Olivenöl BIO 

auf gerösteten Brotschnitten 10,80A  

Crostini con parmigiano*
geröstete Brotschnitten 
mit  Parmesan-Käse 9,80BIO  A,G  



Fleischgerichte
Scaloppina milanese
Schnitzel Wiener Art   18,50 A,C

Scaloppina parmigiana
Paniertes Schnitzel mit  TomatensauceBIO
und Käse überbacken   20,50 A,C

Scaloppina ai funghi
Paniertes Schnitzel mit einer 

Steinchampignon-Sauce 21,50BIO-  G  

Bistecca alla griglia 
Rumpsteak vom Grill mit Kräuterbutter 28,00 G  

Bistecca ai funghi
Rumpsteak vom Grill mit frischem Pfeffer BIO 
und einer Steinchampignon-Sauce 30,50BIO  G  

Alle unsere Teigwaren und unser Pizzateig sind aus eigener Herstellung und ohne Konservierungsstoffe!
Sie werden täglich frisch zubereitet.

Hier kocht
der Chef

Carne

Zu allen Fleischgerichten reichen wir Ihnen 
Pommes Frites und einen Salat als Beilage.



Nudelgerichte
Spaghetti al pomodoro 
Nudeln in einer Tomatensauce BIO 

  A,L(Ricetta della mia mamma), .  14,50 VEGAN

Frische Tagliatelle alla Chef
Bandnudeln in herzhafter Pfefferrahmsauce
mit frischen  Champignons und BIO
Rinderfiletstreifen   21,90 A,G,L

Ravioli Salmone
Ravioli mit frischem Lachs gefüllt,
in einer leichten Weißweinsauce 
mit Gemüse Julienne  17,90BIO A,G

Spinat-Ricotta-Ravioli*
in Salbei-Butter 17,50 A,G  

Ravioli porcini*
Ravioli mit Steinpilzen gefüllt,BIO 
in einer leichten Pilz-Sahnesauce   17,90BIO  A,G

Hausgemachte Lasagne
Geschichtete Teigplatten mit Hackfleisch BIO 
in Tomaten-Bechamel-Sauce mit Käse BIO 
überbacken (Ricetta della mia mamma)   15,50 1 A,G,L

Gnocchi Basilicata 
Hausgemachte Gnocchi mit BIO-

 Tomaten-Basilikum-Creme 16,50BIO  A,G  

Gnocchi alla panna 
mit Schinken, 
in  Parmesan-Sahne-Sauce 16,50BIO  A,G  

Pasta

* Gerichte ohne Fleisch
Unsere Preise verstehen sich einschl. MwSt. und Bedienung

Alle unsere Teigwaren und unser Pizzateig sind aus eigener Herstellung und ohne Konservierungsstoffe!
Sie werden täglich frisch zubereitet.

Täglich
frisch 

zubereitet

Alle unsere Teigwaren sind aus eigener Herstellung und ohne Konservierungsstoffe!
Sie werden täglich frisch zubereitet. Alle Gerichte werden à la minute zubereitet.
Wir kochen NICHTS vor!



Pizza

* Gerichte ohne Fleisch
Unsere Preise verstehen sich einschl. MwSt. und Bedienung

Pizza
auch 

glutenfrei
Aufpreis 3 Euro

Pizza rucola*
mit Rucola BIO 

und gehobeltem Parmesan   14,50BIO  1 A,G

Pizza rucola di Parma 
mit Rucola, Parmaschinken und BIO 

gehobeltem Parmesan   19,50BIO  1 A,G

Pizza Napoli*
mit  Tomatensauce   10,00BIO  1 A,G

Pizza peperoni e funghi
mit Peperoniwurst und Champignons   12,50BIO   A,G

Pizza salami 
mit Salami   11,00 A,G

Pizza salami e funghi 
mit Salami und frischen 
BIO Champignons   12,501,2 A,G

Pizza prosciutto  
mit Schinken   11,501,2 A,G

Pizza prosciutto e funghi 
mit Schinken und 
frischen Champignons   12,50BIO 1,2 A,G

Pizza basilicata 
mit  Paprika, Peperoniwurst,  MozzarellaBIO BIO

und  Zwiebeln  15,50BIO 1,2 A,G

Pizza Capricciosa
mit Schinken, frischen Champignons, BIO 
BIO Oliven und Artischocken   15,501,2,7 A,G

Pizza Schlangenbrunnen 
mit Peperoniwurst, Schinken, 
frischen Champignons,  Paprika BIO BIO
und Zwiebeln   15,50BIO 1,2,7 A,G

Pizza pescatore
mit frischem Lachs und marinierten Garnelen 19,80

Dinkelmehl-Pizza alla Chef* 
Mit Kirschtomaten, frischen Champignons BIO BIO 

und  Fetarellakäse aus der Region   16,00BIO  1 A,G

Dinkelmehl-Pizza caprese* 
mit Kirschtomaten,  Basilikum und BIO BIO

BIO Fetarellakäse aus der Region   15,00 1 A,G

Weitere Pizza-Beläge
Rucola + 2,50  Riesengarnelen + 6,00 BIO 

Paprika + 1,50 Zwiebeln + 1,00 BIO  BIO 

Artischocken + 2,50  Knoblauch + 1,00  BIO

Salami + 2,50  Schinken + 2,50
Peperoniwurst + 2,50 Parmaschinken + 6,00
gehobelter Parmesan + 3,00BIO  
BIO   Fetarellakäse + 3,00
BIO Steinchampignons + 1,50 

Unser Pizzateig ist aus eigener Herstellung 
und wird täglich frisch ohne Konservierungsstoffe 
zubereitet.

Alle Zutaten für unsere Pizza-Tomatensauce 
(Tomaten, Kräuter, Gewürze, Salz) 
sind in  Qualität. BIO
Wir bereiten unsere Pizzen mit  Weizenmehl BIO
oder  Dinkelmehl (Aufpreis 2 Euro) zu. BIO
Bitte geben Sie bei der Bestellung an, 
wie Sie Ihre Pizza gebacken haben möchten!



Vino
Weißweine

Pinot Grigio   0,1 l 4,00 0,2 l 7,00BIO

Weißwein, fruchtig, trocken. 

Chardonnay   7,0BIO 0,1 l 4,00 0,2 l 0
Ein sortentypischer Weißwein mit tropischen Fruchtaromen.
Dieser Chardonnay zeigt sich als ausdrucksstarker und stilvoller Genusswein. 

Trebbiano  7,0BIO 0,1 l 4,00 0,2 l 0
Strohgelb, mit lebhaften Reflexen, floral, luftig, füllt angenehm 
den Mund mit einer für diese eher einfache Rebsorte erstaunlichen Länge. 

Lugana Fasoli  8,0BIO 0,1 l 5,00 0,2 l 0
Typischer Trebbiano di Lugana: viel roter Apfel, Pfirsich, kräuterwürzig und dezent nussig. 
Am Gaumen spritzig und von erfrischender Säure, schön cremig und lang anhaltend. 

Roséweine
Rosato Cerasuolo  7,0BIO 0,1 l 4,00 0,2 l 0

Vollmundiger Rosato, süffig mit leckerem Spiel 
und vollreifen Beerenaromen. 

Pinot Grigio Rosé Lajara  7,0BIO 0,1 l 4,00 0,2 l 0
Feine Aromen von roten Früchten erfreuen die Nase, 
elegant, füllig und doch erfrischend am Gaumen.

Rotweine
Primitivo  7,0BIO 0,1 l 4,00 0,2 l 0

Rubinrote Farbe, Aromen von dunklen Beeren 
 und Schwarzkirschen, fruchtbetont und angenehm weich.

Lambrusco  7,00,1 l 4,00 0,2 l 0
Viel Frucht, lieblich-süßer Rotwein. Ein echter Klassiker! 

Montepulciano   7,0BIO 0,1 l 4,00 0,2 l 0
Montepulciano ist ein typischer Pasta- und Pizzawein. 

Merlot Osteria    7,0BIO 0,1 l 4,00 0,2 l 0
Viel Frucht, aber leicht und gefällig. 
Ein Wein, der einfach Spaß macht 
und dank seiner Unkompliziertheit vielen schmeckt. 

Sangiovese   7,0BIO 0,1 l 4,00 0,2 l 0
Charaktervoller, interessanter Wein. 

Bucefalo    BIO 0,1 l 4,00 0,2 l 7,00
Dunkle Farbe, zum Teil aus getrockneten Trauben vinifiziert, 

 daher dezente Portweinaromatik, weich, warm und würzig.



BIO 
COCKTAILS

Aperitivo Rosato
Ramazzotti rosato, Prosecco und Basilikum

Hugo
Prosecco mit einem Schuss Holunderblütensirup 
und frischer Minze

Sec/Aperol
Prosecco (Veneziano),  Aperol, BIO
Eiswürfel und 1 Orangenscheibe 

Lillet/Berry
BIO Vermouth, Schweppes Wildberry 
und Himbeeren

0,2 l 

je € 7,50 

Getränke
A p e r i t i v i
Prosecco LaJara  0,1 l 5,00BIO

Martini rot oder weiß 6 cl  5,00
Campari   4 cl 6,00 1

Ricard 2 cl 5,00
Cynar 4 cl 5,00
San Bitter  alkoholfrei 4,00 1

L i k ö r e 
Fernet Branca 2 cl 4,00
Ramazzotti 2 cl 4,00
Sambucca 2 cl 4,00
Amaretto 2 cl  4,00
Averna 2 cl 4,00
Marsala  2 cl 4,00 C

B i e r
Pils 0,3 l 3,50
Weizen 0,5 l 5,20
Alkoholfreies Bier 0,33 l 3,50
Alkoholfreies Weizenbier 0,5 l 5,20
Alkoholfreies Zitroneweizen 0,5 l 5,20

H e i ß e G e t r ä n k e
Kaffee  2,50
Espresso  2,50
Cappuccino   3,00 G

Glas Tee   3,50BIO

A l k o h o l f r e i e s
Leitungswasser ** 0,2 l 2,00

 1,8  1,3,6,8  1Cola , Cola light , Fanta   0,2 l 2,80
BIO   Mineralwasser Glas 0,2 l 2,50
BIO   Mineralwasser Glas 0,4 l 5,00
BIO   Mineralwasser Flasche 0,75 l 6,00
BIO   Mineralwasser still Flasche 0,75 l 6,00
BIO Apfel-/Johannisbeer-/  0,2 l 2,50
     Rhabarbersaft 0,4 l 5,00

 Säfte als Schorle  0,2 l 2,50BIO

 0,4 l 5,00

** von diesen 200 cent gehen etwa 250 cent an die Bedienung, die Stadtwerke 
und das Finanzamt. Für einen kaum merklichen Mehrpreis erhalten Sie 

übrigens ein hochwertiges Markenmineralwasser

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1. Farbstoff 2. Konservierungsstoffe 3. enthält eine Phenylalaninquelle 
4. Antioxidationsmittel 5. geschwärzt 6. Süßungsmittel 7. Phosphat 8. koffeinhaltig 9. chininhaltig

Allergene Informationen: A: glutenhaltiges Getreide/ -erzeugnisse L: Sellerie/ -erzeugnisse D: Fisch/ -erzeugnisse 
H: Schalenfrüchte (Nüsse)/ -erzeugnisse M: Senf/ -erzeugnisse G: Milch/ -erzeugnisse B: Krebstiere/ -erzeugnisse 

C: Eier/ -erzeugnisse  R: Weichtiere (Muscheln)/ -erzeugnisse S: Sulfit (Schwefeldioxid)



Über uns

Wenn immer möglich und je nach Saison beziehen wir unsere Frischwaren aus regionalem    Anbau 
und in BIO-Qualität, ansonsten konventionell

Weine und Spirituosen in BIO-Qualität Peter Riegel   
Gewürze in BIO-Qualität Herbaria     
Salat, Kräuter, Gemüse, Hefe, Öle, Eier in BIO-Qualität Rinklin Naturkost, Hof am Weiher,  Familie Ballhorn (Wolfersheim)
BIO-Käse und Kartoffeln  Haus Sonne, Neukahlenberger Hof
BIO-Weizenmehl/Dinkelmehl  Getreidemühle Isemann, Rieschweiler  
Brot, Weißbrot Bäckerei Mischo (Gersheim),  Bäckerei Kuhn (Blieskastel)

Unsere Lieferanten

© BIOWir beziehen u.a. -Mehl für Pizza 
und Pasta (Dinkel und Weizen),

-Kartoffeln, -Chili-Frischkäse, BIO BIO
und -FetarellakäseBIO
(DE-ÖKO-022)              aus dem 
Biosphärenreservat Bliesgau.

© Bewusster Genuss: Wir bieten 
traditionell italienisch eine leichte 
und bekömmliche Küche.

© Wir verwenden regionale Produkte 
von  kontrollierter Qualität. 

© Viele Gerichte auch vegan, sowie 
auf Wunsch  auch glutenfrei u nd 
laktosefrei.  

© Wir führen BIO-Weine und  -
Spirituosen der Firma Peter Riegel 
sowie Gewürze von Herbaria aus 
kontrolliert biologischem Anbau. 

© Seit über vier Jahrzehnten pflegen 
wir als italienischer Familienbetrieb 
besonders die Spezialitäten 
der Küche unserer Heimat. 

© Alle unsere Teigwaren werden 
täglich frisch zubereitet.

© Unser Pizzateig wird nach einem 
Familienrezept täglich frisch 
zubereitet.

© Unsere Gnocchi werden von uns 
selbst aus -Kartoffeln in BIO
Handarbeit hergestellt.

© Da wir alle unsere Produkte 
traditionell und ausschließlich 
aus Zutaten in -Qualität BIO
herstellen, enthalten sie 
keine Konservierungsstoffe! 

© Wir kochen generell NICHTS vor! 
Daher bitten wir Sie um Verständnis, 
sollte es bei großem Andrang einmal 
zu längeren Wartezeiten kommen. Weitere Infos:

www.bio-ristorante.de

Italiano
100%

OBI
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